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Автоматический пельменный аппарат 

 
Основные характеристики автоматического пельменного аппарата: 

• Высокая производительность для быстрого и эффективного производства пельменей; 

• Автоматическая формовка обеспечивает однородные и качественные продукты; 

• Простое управление и программируемые параметры для различных рецептур; 

• Изготовление из высококачественных материалов для долгого срока службы; 

• Соответствие санитарным нормам, обеспечивая безопасность и гигиеничность; 

• Предназначен только для работы с крутым (жестким, сухим) тестом. 

Автоматический пельменный аппарат предназначен только для работы с крутым (жестким, сухим тестом). 
В связи со сложностью ручного вымеса крутого теста мы рекомендуем приобретать в комплекте тестомесы 
для крутого теста HWJ-15, HWJ-25 или HWJ-50 в зависимости от необходимого покупателю объёма. 
Пельменные аппараты JGT и JGL работают с начинкой средней степени вязкости (но не жидкая (например, 
сиропы, варенье) и не твёрдая (например, мясной фарш без добавления размягчителей). 
Состав и консистенцию и фарша и теста необходимо будет изменить в соответствии с возможностями 
пельменных аппаратов. 
Пельменные аппараты имеют значительный вес. Самая маленькая модель весит 118кг. 

Технические характеристики: 

Производительность, шт/ч 8100 

Пельмени, гр. 16-18 

Вареники, гр. 28-35 

Мини-пельмени, гр. 7-8 

Ушки в супе, гр. 6-10 

Самса, гр. 13-20 

Рулет с начинкой, гр. 50-60 

Источник тока, Гц 50-60 

Напряжение, В 380 

Габаритные размеры, мм 1060x480x1220 

Масса, кг 210 
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